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SERIE WIDE

TECHNISCHE DATEN

Eine Reihe von Kühlmöbeln, die speziell für kleine Räume
entwickelt wurden und sich an die Standardabmessungen der
Küchen weltweit anpassen. In dieser Konfiguration passen die
500x680 Trägerroste seitlich an der längsten Seite. Die
Kühlung erfolgt über ein belüftetes System mit Di�usor, um
die Kälte gleichmäßig zu verteilen und eine optimale
Konservierung der Lebensmittel zu gewährleisten.
Die breiten Kühlmöbel sind so konzipiert, dass sie dank ihrer
Tiefe von 76 cm perfekt in enge Räume passen und somit ideal
für begrenzte Platzverhältnisse sind.
USB-Anschluss für die Übertragung von Rezepten und HACCP-
Aufzeichnungen.
Bis zu 100 anpassbare Rezepte
Die Software wurde über den USB-Anschluss aktualisiert.
Türlichtschaltung auch im manuellen Modus.
Stets aktuelles Alarmprotokoll.
Optional BIDIRECTIONAL CONNECTIVITY
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MODELLSPEZIFIKATIONEN

Innen und außen aus Edelstahl. 70 mm Wandisolierung mit
FCKW-freiem Polyurethan. Das Armaturenbrett kann geö�net
werden, um die regelmäßige Wartung zu erleichtern (Reinigung
des Kondensators). Steuerung mit kapazitiver Touch-Tastatur und
einer völlig glatten IP65-Front, die die Reinigung erleichtert.
Stahlfüße 150 mm höhenverstellbar (Hmax=160 mm - Hmin=97
mm). Elektrische Abtauung. Türen mit selbstschliessenden
Scharnieren. Zellenbeleuchtungsleuchte und Schloss serienmäßig.

Vorbereitung für Sockelbelegung. Monoblock außerhalb der Zelle,
mit Zwangsbelüftung von oben nach unten. Gestelle aus Edelstahl
AISI 304, leicht abnehmbar, 24 Positionen, Abstand 59 mm. Türen
aus Edelstahl AISI 304 mit Scharnieren, die beim Ö�nen in einem
Winkel von weniger als 90° automatisch schließen. Der lange Gri�
erleichtert das Greifen und erstreckt sich über die gesamte
Türhöhe. Die magnetische Dichtung ist so konzipiert, dass sie leicht
entfernt werden kann.
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Technische Informationen
SPEZIFIKATION DATA
MATERIAL BN20WC02PO35

DIM. BREITE 850 mm

DIM. TIEFEN 760 mm

DIM. HÖHE 2110 mm

NETTOGEWICHT 144 Kg

LÄNGE DES PAKETS 850 mm

BREITE DES PAKETS 940 mm

VERPACKUNGSHÖHE 2235 mm

BRUTTO-VERPACKUNGSGEWICHT 154 Kg

STANDARD-STROMVERSORGUNG 220-240 V ~ 50 Hz

ELEKTRISCHE LEISTUNG 0.733 Kw

STROMSPANNUNG 220-240 V ~ 50 Hz

KÜHLENDE KRAFT 1379 W

GAS-/KÄLTEMITTELART R290

CLIMAKLASSE 5

BETRIEBSSTROM 3,53 (A)

KAPAZITÄTEN 525 lt l.

TEMPERATURBEREICH -25 / -15°C
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Das Produkt
PLUS

Dank R290-Gas, das
standardmäßig für alle
verfügbaren Versionen geliefert
wird, garantiert es Aufmerksamkeit
und Nachhaltigkeit für alle
Aspekte der Produktentwicklung.

Schließfach mit Regalstützen für
eine vielseitige und anpassbare
Organisation, komplett mit L-
förmigen Stützen für mehr
Stabilität und Praktikabilität.

Die Gehäusetiefe von 700 mm
entspricht den
Standardabmessungen, die in
professionellen Küchen am
häufigsten anzutre�en sind, und
ermöglicht den Einbau in kleinen
Räumen.

Der serienmäßig mitgelieferte USB-
Anschluss ermöglicht eine schnelle
und sichere Verwaltung der
Vorgänge und unterstützt
Firmware-Updates sowie den
Import und Export von Parametern,
Rezepturen, Sprachen und HACCP-
Daten.


